
油の値段が高くなった

初期費用なしで約40％のコスト節減

串揚げ処　串英 様が導入した「UPSPオイルセーブサービス」とは？

コンパクトな「酸化抑制プレート」をフライヤーに入れるだけで
食用油を約40％節減できるサブスクリプションサービスです

味が売りなので品質は変えたくない

美味しさそのまま、食感が向上
既存の設備に手を入れられない

コンパクトなプレートで工事不要！

株式会社英彩ダイニング
串揚げ処　串英 様

人気串揚げ店のコストを劇的改善！

美味しさはそのままに揚げ油の寿命を約40％延長

串揚げ処　串英

神奈川県川崎市川崎区小川町
19-1 コーポ柴1F

URL
https://kushiagedokoro-kushihide.jp/

川崎駅徒歩10分の隠れ家的
創作串揚げ店。
極限まで細かくしたパン粉を
美肌・美容効果の高いトコトリ
エールが豊富な米油で揚げるヘ
ルシーなメニューが高評価を得
ている。

オイルセーブ
サービス

導入事例



食用油のコストを抑えたい
かつ大がかりな初期投資は避けたい

味・品質がウリのため、
食材に影響を与えるものはNG

確実に効果があると判らなければ
導入に踏み切れない

約40％の節減効果
月額2500円～で初月からコスト削減

設備投資不要！　既存フライヤーに
プレートを配置するだけの簡便性

油分子に作用して酸化防止
安全かつ味に影響なし

揚げ時間の短縮・カラッと揚がる・
旨味を閉じ込めるなどの副次効果

株式会社英彩ダイニング
代表取締役　篠崎　英紀 氏

半信半疑でしたが、使ってみてすぐに効果が判りました
ー　貴社にとっての課題はなんでしたか？

当店は串揚げ店のため、大量の油を消費します。昨今の原材料の値上がりのコスト増には頭を
悩ませておりました。特に当店は比較的割高な米油を使っているため、より影響が大でした。

ー　どのような対策を検討されましたか？

各メーカーの油の節減製品を調査しました。ですがある製品（機械式油活性化装置）は
設置費用やランニングコストが合わなかったり、別製品は薬剤で料理への影響が懸念されたり
と私のニーズにマッチするものが無く、導入にまで至りませんでした。

ー　そこでプレートを設置するだけの「UPSPオイルセーブサービス」を選ばれたのですね？

いえ、そう簡単では無かったです。最初話を聞いた時は「そんなうまい話があるか」と怪しく
思いました(笑)　ですが、1ヶ月無料テストで効果を確認できるということで試しに使ってみた
ところ、美味しさはそのままに、明らかに油の保ちが長くなりました！
フライヤーにプレートを置くだけで手間いらずなことも嬉しいですね。

月間1万円削減！初月からコスト削減を実感できます
ー　味には影響が無かったですか？

はい、まったく問題なしです。むしろカラッと揚がって食味がよくなりました。

ー　どの程度節減が出来ましたか？

当店の場合は、月に油の仕入れ額が約10000円減り、30～40％のコスト削減となりました。
当初ノーマルプラン(月額支払い)で利用しておりましたが、すぐにお得な2年プランに切り替えま
した。

ー　これから利用される方にアドバイスがありましたらお願いいたします

せっかくならとことん節約したいですから、無料テスト期間で最適な交換回数を見極めてください。
UPSPオイルセーブサービスを利用すると、油が黒ずんでもまだ酸化しきっていないので、より長
く使うことが出来ます。油の粘り気を観察して、最大限活用してください。

1ヶ月の無料テスト期間で
効果を確認してからの導入が可能

UPSPオイルセーブサービスが
最適解



UPSPオイルセーブサービスのご紹介

食用油の値上がりでコスト削減が求められる中、月額2500円～(税別、2年プラン) のお求めやすい料金で
約40％以上のコスト削減を実現するサービスが登場です！※削減額は使用状況により変動します
独自技術の「酸化抑制プレート」の効果により、クラスター状態の油が分離。
食材の水分との結合を防いで油の酸化が遅くなり、交換の頻度が少なくなります。

1ヶ月の無料テスト期間で、油の節減効果を確認することが出来ます。
油の種類・使用量・環境によって、節減量は変動しますので、
テスト期間中に最適な油の交換スパンをご確認ください。
無料期間中も貴店にとって最適な節減方法をサポートいたします。

1ヶ月無料テストで効果を確認してから利用可能

【酸化抑制プレートの特長】

・居酒屋チェーン等1,000店舗以上の導入実績
・月額2500円～のお手軽価格！
・ランニングコスト不要、設置工事不要のお手軽導入
・プレートをフライヤー／鍋に入れるだけ。メンテナンス不要（スポンジと洗剤で洗うだけ）。
・揚げ上がりの食味がよくなる、揚げ時間の短縮など副次効果あり
・厚さが1mmなので調理の邪魔にならない

※ノーマルプランはクレジットカード（自動継続）、年間プラン・2年プランはクレジットカードおよび
銀行振込によりお支払いいただけます。

UPSPhere株式会社

〒220-0004　横浜市西区北幸2-10-28
 むつみビル3F
https://www.upsphere.co.jp/
info@upsphere.co.jp

　代理店

日本串カツ協会推奨商品
　一般社団法人日本串カツ協会では、独自の検証を行い串カツ業界の発展に寄与する商品を
「推奨商品」として認定しています。UPSPオイルセーブサービスは油の節減と食味の向上効果を
評価頂き、推奨商品に認定頂きました。


